A PARTAGER LES ENTREES
Planche Bénédicte - 13€ Pité en croiite 11€
condiment Savora et salade verte
Planche de charcuterie 6 Escargots de Bourgogne.............c. 9€
& fromages - 13€ beurre persillé
(Euf fagon Bénédicte 12€
Saucisson Fuet . 6€ 9 .
(Nature) ceuf parfais, lard, sauce hollandaise et toast
. . Foie gras maison francais
Assiette de frites . 4€ .
et sauce mayo-ail cuit au torchon 15€
gel cerise et ses toasts
Camem‘gfg }22,' ;},g‘iel -9€ Raviole 1 la truffe et au parmesan......... 11€
champignons et créme trugffée
Rillettes de poisson Gravlax de cabillaud 13€
du Bénédicte . 8€ betterave et agrumes
SALADE DE CHEVRE AU MIEL SALADE CAESAR
toasts de chévre au miel, poulet croustillant, salade romaine,
pommes fondantes, lard snaké, auf parfait, anchois, parmesan,
éclats de noix et vinaigrette miel crofitons a l'ail et sauce Caesar
o 17€ o o [7€ e
Bavette de race a viande.............. 19,5€ Lieu jaune 21€
(180gr), frites, salade et sauce & Iéchalote purée de pommes de terre,
légumes de saison et sauce hollandaise
Supréme de poulet fermier
de Janzé 17€ Saint-Jacques juste saisies............ 22€
grenailles roties, poélée de champignons mousseline de patate douce,
et jus réduir pickles et gel de betterave
Saucisse purée BZH..........c 16€ Magret de canard frangais............... 19€
Jjus corsé et salade verte (200gr), sauce au poivre, mousseline
de patate douce et champignons
Tartare de boeuf VBF.......... 18,5€
(180gr), préparé o non, frites et salade verte Conchiglioni a la truffe................ 22€
. lavd fumé, jaune d'eeuf confit et parmesan
Souris d’agneau au thym....... 26€
illes fondantes et jus de cui Ri
sotto €spuma
Burger du Bénédicte...................... 18,5€  topinambour-noisette....................... 17€
steak Charolais, raclette, lard, champignons, légumes de saison
oignons ffrits, salade et mayo-ail et chips de topinambour

Supplément garniture : Frites 3€, Purée ou légumes 4€ - Supplément sauce : 2€

Tous nos plats sont faits maison. @ Prix nets en euros. Service compris.




MENU BENE ° 35€
Sley Entries

Paté en crofite
condiment Savora et salade verte

6 Escargots de Bourgogne,
beurre persillé

(Euf fagon Bénédicte
auf parfait, lard, sauce hollandaise et toast

Py P

Risotto espuma topinambour-noisette,
champignons, légumes de saison et chips de topinambour

Bavette de race a viande
(180gr), frites, salade et sauce i I'échalote

Lieu jaune
purée de pommes de terre, légumes de saison et sauce hollandaise

Sley Dewerts

Creéme brilée
vanille Bourbon

Mousse au chocolat,
croustillant feuillantine, streusel chocolat et gel cacao

Cheesecake cerise,
chocolat blanc et glace cerise

Mousse au chocolat 7€
croustillant feuillantine,
streusel chocolat et gel cacao

Cheesecake cerise 9€
chocolat blanc et glace cerise
Creme briilée

vanille Bourbon

Profiteroles pralinées

glace noisette, cookie dough
et chocolat chaud

Brioche fagon pain perdu.............. 8,5€
glace vanille et
caramel au beurre salé

LES DESSERTS

Dame Blanche 9€

glace vanille, chocolat chaud
et Chantilly

Chocolat, café

ou Caramel Liégois 9€
glace artisanale, coulis et Chantilly

Thé/Café Gourmand 9€

assortiment de gourmandises

Assiette de trois fromages..............coc 9€
Tomme aux fleurs, Morbier, Comté
affinél8 mois, noix et salade verte

Coupe glacée........r 3€/6€/9€
1, 2, 3 boules
Supplément Chantilly 3€

Wenu CPetit (Réné- 1€

Péche cotiere

ou Steak haché

Frites maison
ou Poélée de légumes

Tous nos plats sont faits maison. @ Prix nets en euros. Service compris.

Jusqu'a 10 ans
Mousse au chocolat

ou 2 boules de glace




APERITIFS BIERES
Kir Vin Blanc 72/ 4,5€ P R E S S I O N
(miire, framboise, péche, chitaigne, cassis)
Kir Breton 12/ 4,5€
(miire, framboise, péche, chitaigne, cassis) L
Kir Royal 12/ 12€ LA BENE & PILS
(miire, framboise, péche, chitaigne, cassis)
Martini Blanc, Rouge 4cl 5€ 25el3,5€, 55cl 4,5 950el 7€
Porto Blanc, Rouge 4cl ou Suze 6ci... 4,5€
Ricard, Pastis 2c/ 4€ VEDETT BLANCHE
Cynar 6c/ 5€ 25c14,6€ 33c/6€ 50c19€
Coupe de Prosecco 12c/ 7,5€
Coupe de Champagne........... 12c112€..... 18:/18€ ST-ERWANN IPA
Long Drink 4c/ 8,5€
(Rbugn, Whisky, tl‘/od/m, Soda ou Jus) 25614’8€ 33c6,5€ 50c19,5€

LES COCKTAILS
Ves cheations

Le Bénédicte Vodka, Lillet Blanc, créme de  framboise, jus citron vert et Schweppes Hibiscus........... 11€

Vs classigues

Les Spl‘itz Lillet, Fiero, St-Germain, Italicus, Fraise de Plougastel 10€
Les Mules Moscow, Jamaicain, Mexican 10€
LeMojito Rhbum Havana 3 ans, menthe fiaiche, ean gazeuse, sirop de sucre de canne, jus de citron vert..... 10€
L’Espresso Martini Vodka Wyborowa, Kahlia, un espresso 10€

Vs mocktails

Gingember Me Aréme gingembre, Schweppes fleur de sureau et péche et menthe fraiche........ 8,5€
Kiss Kiss Cus Aréme fleur de sureau, Schweppes hibiscus et groseilles 8,5€
Vil‘gin Mojito classique (fraise ou passion + supp 0.5€) 7,5€

SOFTS

Cola, Cola Zero ou Cherry 33c......... 4€ Limonade 33/ 3,4€

Schweppes Tonic ou Agrume 25c................ 46 Jus de ﬁ.u'“s 25cl. 4€
(orange, abricot, pomme, tomate, ananas)

Fuze Tea 25c, Fanta 25ci..........oce 4€ Perrier 33cl 4€

Diabolo 33c. 3,6€ Vittel......... 50cl 3,9%............... 1L 4,9€

(péche, grenadine, fraise, citron, menthe, violette, DBK) San Pe]legrino ........ 50l 3,9€......... 1L 4,9€

Café allongé.............. i Cappuccino................
Petit creme ... i Thé et infusions............

Chocolat chaud.....

Grand creme...

Prix nets en euros. Service compris. Labus d'alcool est dangereux pour la santé, ————————
& consommer avec modération



— CAVEAVINS —
CU(/M Q W Verre 12cl Verre 18¢cl Btle 75¢l

IGP Chardonnay Le Coguillier 4,9€ 6,9€
VDF Chenin Domaine Davault 5€ 7€
IGP Gascogne Moelleux L'Elégance 5€ 7€
IGP 100% Viognier Méditerranéen 4,9€ 6,9€

AOP Petit Chablis Domaine Vibrant

27€
26€
25€
27€
42€

CU(/M %‘4 @ Verre 12cl Verre 18¢cl Btle 75¢l

IGP ile De Beauté Tendance 5€ 7€
AOP Cotes-de-Provence Ch. de la Clapiére Nikki Beach................. 6€ 8€

WE
34€

C?j %‘g@ Verre 12cl Verre 18¢cl Btle 75¢l

E':i AOP Chinon Domaine Charles Pain 5,4€ 7,7€
AOP St-Nicolas Cuvée des Domaines Olivier...e. 5,5€ 8€
AOP Bourgogne Pinot Noir St-Germain V... 6,5€ 9,5€

AOP Hautes-Cotes-de-Nuits D. de Nuiton Beaunoy.................

AOP Pic-St—Loup Domaine des Hortasse 7€ 9€

AOP Coétes-du-Rhéne Domaine Perrin 5,2€ 7,2€
AOP Crozes-Hermitage Cave de Tain

AOP Cétes-de—Blaye En Voiture Simone 5€ 7€
AOP Haut-Médoc Chirtean Puy Castera 7€ 9€
AOP Saint-Emilion Chitean Vieux Verdot .. 7€ 9,5€

AOP Lalande-de-Pomerol Chirean La Croix Chaignea....................

LES CHAMPAGNES

12 18c/
AOP Champagne AOP Pére Marin & Fils 12€ 18€
AOP Champagne Taittinger Brut
DOC Prosecco Scalini 7,5€ 9€

28€
30€

39€
49€

40€

30€
45€

28€
38€
41€
53€

75¢l
72€
95€
35€

Prix nets en euros. Service compris. Labus d'alcool est dangereux pour la santé, ————————
& consommer avec modération



